
 

Hauptgänge 

Haupt– 
gänge 
 
 
 

Vegetarisch & vegan 
 
Marroni-Tätschli mit Wildbeilagen v 34.00 
Eierschwämmlisauce, Quarkspätzli, Rotkraut, 
glasierte Marroni, Rosenkohl, Preiselbeer-Apfel 
 
Kürbisgnocchi mit Schwarzwurzel vv 30.00 
hausgemachte Kürbisgnocchi, gebratene Eier-
schwämmli, steirisches Kürbiskernöl, Schwarzwurzel 
à la crème (Haferrahm) 
 
 

Klassiker 
 
Rindstatar «MythenForum» 120g/180g g 30.00/36.00 
hausgemachte schwarze Nüsse, Balsamico-
Zwiebeln, Butter, Toast 
 
«Falsche Schnecken» ½ Dtzd./1 Dtzd. g 32.00/42.00 
knochengereifte Rindsentrecôte-Würfel mit 
Kräuterbutter überbacken, Pommes frites 
 
Geschnetzelte Kalbsleberli g * 36.00 
in Butter und Zwiebeln gebraten, Kartoffelrösti, 
saisonales Gemüse 
 
MythenForum-Bratwurstschnecke g * 24.00 
Zwiebelsauce, Kartoffelrösti 
 
Schweins-Cordon bleu 36.00 
mit Rauchschinken und Bergkäse gefüllt,  
Pommes frites, Gemüsegarnitur 

  
  
 
 
 

Herbstgerichte 
 
Hirschpfeffer «Jäger Art» 38.00 
Quarkspätzli, Rotkraut, glasierte Marroni, Rosenkohl, 
Preiselbeer-Apfel 
 
Rehschnitzel «Mirza» 44.00 
Eierschwämmli-Rahmsauce, Quarkspätzli, Rotkraut, 
glasierte Marroni, Rosenkohl, Preiselbeer-Apfel 
 
Wildgeschnetzeltes 38.00 
Reh und Hirsch an Quitten-Rahmsauce, Quarkspätzli, 
Rotkraut, glasierte Marroni, Rosenkohl, Preiselbeer-
Apfel 
 
Hirsch-Cordon bleu 40.00 
gefüllt mit Rehrohschinken und Bergkäse,  
Pommes frites, Gemüsegarnitur 
 
Rickenbacher Truten-Involtini  38.00 
Truthahn-Röllchen mit traditioneller Thanksgiving-
Füllung, Cranberrysauce, Kartoffelstock, 
Röstzwiebeln 
 
 
v vegetarisch  vv vegan  g glutenarm möglich   * ächt Schwyz  
 
Alle Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 
 
Wir verwenden Schweizer Fleisch, Fisch & Backwaren.  
Wildfleisch beziehen wir aus Zentraleuropa & der Schweiz. 
Erkundige dich bei Fragen bei unserem Personal. 


