
9. – 13.11.26

Montag
Älplermagronen v 20.00
mit Bergkäse überbacken, dazu Apfelmus und Röst-
zwiebeln

Hausgemachter Hackbraten 23.00
mit Kartoffelstampf und Senfrahmsauce

Dienstag
Grillgemüse-Flammkuchen v 20.00
mit Sauerrahm, roten Zwiebeln und Bergkäse

Truten-Geschnetzeltes 23.00
in Kräuterrahmsauce, mit Rösti Kroketten und Spinat

Mittwoch
Feiertag: Martinstag
Restaurant geschlossen

Donnerstag
Quorn-Peperoni-Geschnetzeltes v 20.00
im Trockenreisring, dazu Schwarzwurzelstroh

Kalbshalsbraten mit Pflaumensauce 23.00
dazu Safrantagliatelle und Gemüse

Freitag
Steinpilzrisotto v 20.00
mit Backteiggemüse und knusprigem Liscio

Schweinefilet-Medaillon mit Nusskruste 23.00
auf cremigen Kürbisgnocchi

Wochenempfehlung
Kalbsleberli in Butter und Zwiebeln gebraten 32.00
mit Kartoffelrösti

Wild Menü
Vorspeise und Hauptgang 38.00

Nüsslisalat
mit gehacktem Ei, Rehrohschinken und schwarzen
Nüssen, an Zitronen-Honig-Dressing

***

Schwyzer Hirschpfeffer
mit Quarkspätzli und Rotkraut

Klassiker
Grosser Nüsslisalat «MythenForum» g 25.00
mit gebratenem Ei und Alpen-Carree-Speck, an
Zitronen-Honig-Dressing

Salatbowle mit Pouletbrust-Nuggets 25.00
dazu hausgemachte Cocktailsauce

MythenForum-Bratwurst (Metzg Reichmuth) g 24.00
mit Zwiebelsauce und Rösti

Rindstatar klein (120g) / gross (180g) 32.00 / 36.00
mit hausgemachten schwarzen Nüssen, Balsamico-
Zwiebeln, Butter und Toast

Schweins-Cordon bleu 36.00
mit Rauchschinken und Bergkäse gefüllt, dazu
Pommes frites und Gemüse

(v) vegetarisch | (vv) vegan | (l) laktosefrei | (g) glutenarm möglich

Die Menüs werden mit Suppe oder Salat serviert. Wir verwenden, wo
nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch, Fisch & Backwaren.
Erkundige dich bei Fragen bei unseren Mitarbeitern.

Alle Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt.

Mittagsmenü


