
Vorspeisen
Bunter Blattsalat (v) 11.00
Karotten, Gurken, Granatapfel, Popcorn, Hausdress-
ing / Honig-Balsamico-Dressing / Essig und Öl

Bunter Frühlingssalat (v) 14.00
Blattsalat, Karotten, Gurken, Granatapfel, Popcorn,
Spargeln, Schwyzer Bratkäse, Hausdressing / Honig-
Balsamico-Dressing / Essig und Öl

Hausgemachte Morchel-Kalbfleischpastete * 15.00
Cumberlandsauce, Spargelsalat

Weisse Spargelcremesuppe (v) 12.00
knuspriger grüner Spargel im Tempura Mantel

Morchelessenz (v) 12.00
Bärlauch-Griessklösschen

Snacks & Kindermenüs
Elsässer Flammkuchen 18.00
Sauerrahm, rote Zwiebeln, Rauchspeck

Frühlings-Flammkuchen (v) 18.00
Sauerrahm, rote Zwiebeln, Spargeln, Alpkäse vom
Gummen

Gersauer Käsekuchen (v) * 18.00
bunter Blattsalat, Essiggemüse

Innerschwyzer «Chalt’s Plättli» * 29.50
verschiedene Innerschwyzer Fleisch- und Käse-
spezialitäten

Kinderportion Chicken Nuggets 14.00
mit Pommes frites

Kinderportion paniertes Schweinsschnitzel 14.00
mit Pommes frites

Hauptgänge
Gnocchi mit Bärlauchpesto (v) 32.00
Schwyzer Bratkäse, hausgemachte schwarze Nüsse,
Cherrytomaten

Kichererbsen-Curry (v) 32.00
knusprige Gemüserolle, junger Spinat, Rhabar-
ber-Chutney

Swiss Alpinlachs mit Bärlauch 38.00
auf cremigen Bärlauch-Gnocchi, Rhabarber-Chutney

Jodler Rösti * 28.00
Kartoffelrösti in Butter gebraten mit Speck, Spiegelei,
Ibächler Kümiwurst, im Pfändli

Schwyzer Truten-Involtini * 36.00
gefüllt mit Rohschinken und Spargeln, Kartoffel-Man-
del-Bällchen

Geschmorte Kalbskopfbäggli 46.00
im Portwein Kalbs-Jus, weisse Polenta-Ecken,
Spargeln

«Falsche Schnecken» ½ Dtzd./1 Dtzd. 30.00/40.00
knochengereifte Rindsentrecôte-Würfel mit Kräuter-
butter überbacken, Pommes frites

Schweins-Cordon bleu 34.00
Rauchschinken, Schwyzer Alpkäse, Pommes frites,
Gemüsegarnitur

Kalbsleberli 33.00
in Butter & Zwiebeln gebraten, Kartoffelrösti, Gemüse

Rindstatar «MythenForum» 120g/190g 28.00/33.00
hausgemachte schwarze Nüsse, Balsamico-Zwie-
beln, Butter und Toast

Alle Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt.

Gewisse Speisen können wir gerne auch abändern (vegan,
gluten- oder laktosefrei, etc.). Wir verwenden Schweizer Fleisch
und beziehen auch die weiteren Zutaten mit möglichst kurzen
Wegen aus der Region. Erkundige dich bei Fragen bei unserem
Personal.

Abendkarte

(v) vegetarisch            * ächt Schwyz    


