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MythenForum

Vorspeisen

Bunter Blattsalat (v) 11.00
Karotten, Gurken, Granatapfel, Popcorn, Hausdress-
ing / Honig-Balsamico-Dressing / Essig und Ol

Bunter Friihlingssalat (v) 14.00

Blattsalat, Karotten, Gurken, Granatapfel, Popcorn,
Spargeln, Schwyzer Bratkadse, Hausdressing / Honig-
Balsamico-Dressing / Essig und Ol

Hausgemachte Morchel-Kalbfleischpastete * 15.00
Cumberlandsauce, Spargelsalat

Weisse Spargelcremesuppe (v) 12.00
knuspriger griiner Spargel im Tempura Mantel

Morchelessenz (v) 12.00
Barlauch-Griessklosschen

Snacks & Kindermeniis

Elsdasser Flammkuchen 18.00
Sauerrahm, rote Zwiebeln, Rauchspeck

Friihlings-Flammkuchen (v) 18.00
Sauerrahm, rote Zwiebeln, Spargeln, Alpkdse vom
Gummen

Gersauer Kasekuchen (v) * 18.00
bunter Blattsalat, Essiggemiise

Innerschwyzer «Chalt’s Plattli» * 29.50
verschiedene Innerschwyzer Fleisch- und Kase-
spezialitaten

Kinderportion Chicken Nuggets 14.00
mit Pommes frites

Kinderportion paniertes Schweinsschnitzel 14.00
mit Pommes frites

(v) vegetarisch *&cht Schwyz

Schwyz

Hauptgange

Gnocchi mit Barlauchpesto (v) 32.00
Schwyzer Bratkdse, hausgemachte schwarze Nisse,
Cherrytomaten

Kichererbsen-Curry (v) 32.00
knusprige Gemiiserolle, junger Spinat, Rhabar-
ber-Chutney

Swiss Alpinlachs mit Barlauch 38.00
auf cremigen Barlauch-Gnocchi, Rhabarber-Chutney

Jodler Rosti * 28.00
Kartoffelrosti in Butter gebraten mit Speck, Spiegelei,
Ibachler Kiimiwurst, im Pfandli

Schwyzer Truten-Involtini * 36.00
gefiillt mit Rohschinken und Spargeln, Kartoffel-Man-
del-Béllchen

Geschmorte Kalbskopfbaggli 46.00
im Portwein Kalbs-Jus, weisse Polenta-Ecken,
Spargeln

«Falsche Schnecken» % Dtzd./1 Dtzd. 30.00/40.00
knochengereifte Rindsentrecéte-Wiirfel mit Krauter-
butter Gberbacken, Pommes frites

Schweins-Cordon bleu 34.00
Rauchschinken, Schwyzer Alpkdse, Pommes frites,
Gemiisegarnitur

Kalbsleberli 33.00
in Butter & Zwiebeln gebraten, Kartoffelrosti, Gemiise

Rindstatar «MythenForum» 120g/190g 28.00/33.00
hausgemachte schwarze Niisse, Balsamico-Zwie-
beln, Butter und Toast

Alle Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt.

Gewisse Speisen kénnen wir gerne auch abdndern (vegan,
gluten- oder laktosefrei, etc.). Wir verwenden Schweizer Fleisch
und beziehen auch die weiteren Zutaten mit méglichst kurzen
Wegen aus der Region. Erkundige dich bei Fragen bei unserem
Personal.

Abendkarte



